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ランガ・ジャパン株式会社からの

ピッツァのご提案
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貴社からのご要望に対応するために、以下のサービスをご提案します。

1

ご提案サマリー

商品の提案

ニーズにあった

商品を提案・製造致します

ご提案サービス

ピッツァを提供・販売したい

貴社からのご要望

ピッツゔ ゕル ター゗オの味を再現

ピッツゔ ゕル ター゗オとコラボして

オリジナルのピッツゔの実現

生地を導入することによる業務改善

、またクオリテゖの安定化
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取り組みのポ゗ント、サービスの特長、期待できる成果は以下のとおりです。

2

ご提案サマリー

取り組みのポイント・サービスの特長・期待できる成果

取り組みのポイント

1. 具材まで載せているPizza ar Taioピッツァ仕様によるオペレーションの簡略

2. 実績豊富なPizza ar Taioブランドのピッツァのハイクオリティな商品を安定提供できる

3. 独自のソースや具材をのせることにより、よりオリジナリティのあるメニューを作ることができる。

サービスの特長

 納品するサイズを選べる

 Pizza ar Taioの生地のみ

 ソースを載せた状態

 具材までを載せた状態

期待できる成果

 店舗でのカット作業の削減

 生地のみの場合貴社での自由な具材を載せれる

 ソースはトマトソースまたは貴社のソース

 店舗でのオペレーション簡略
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以下3つの方法で、ピッツゔの提供を提案致します。

3

取り組みのポイント

本提案のポイント

生地の提供

（プレーン・トマト）

Pizza ar Taio

既存商品の提供

独自のレシピでの

商品開発（OEM）

プレーンやトマトソースのみの生地を

利用することで、貴社独自のピッツゔ

を完成・提供することが出来る。

既存商品10品目を利用することで

（ブランド名は伏せることも可）

安定した品質と供給が可能

例）レシピ提供による貴社独自のピッ

ツゔソースを製造し製品化。また完全

オリジナルの商品開発
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基本のホールピッツゔ（大判）は、約50cm×30cmです。

このベースをお好みのサ゗ズでカットして提供することも可能となっております。

(これ以外のサ゗ズは余りが出てしまうため製造しておりません)
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取り組みのポイント

提供するピッツァのサイズ

ホール（大判）

50cm✕30cm

１/２

25cm✕30cm

１/8

14cm✕12cm

１/10

14cm✕10cm

icon

１/14

14cm✕7cm

Pizza ar Taioにて

ハーフサ゗ズとし

て現在提供してい

ます。

Pizza ar Taioにて

業務用サ゗ズとし

て現在提供してい

ます。

業務用卸として提

供し、取引先にて

お好みのサ゗ズに

カットして提供し

てるようです。

業務用卸として提

供し、取引先にて

お好みのサ゗ズに

カットして提供し

てるようです。

業務用卸、OEM

として提供し、取

引先にてお好みの

サ゗ズにカットし

て提供しています。
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業務用の商品販売・PB/OEMを提供しています。

5

Appendix

会社概要

商号 ランガ・ジャパン株式会社

代表 代表取締役社長 嶋岡 圭吾

事業内容 ローマスタ゗ルの四角いピッツゔ製造・販売・卸・PB/OEM

資本金 300万円

設立 2018年10月1日(前身となるPizza ar Taioは2009年創業)

拠点 （本社）福岡県福岡市西区福重1-18-10

Webサイト https://langajapan.com


